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Festmeny 2026

Forretter:
Smorstekte kamskjell
setpotetkrem, brunet soyasmaer, urteolje, grretrogn og mikrourter

Kr 225,-
Tartar av kalv
troffel, speket eggeplomme, parmesan og sprg potet
Kr 195,-
Soya og sesam marinert laks
varlgk, avokadokrem, urteolje, mangosalat og arretrogn
Kr 185,-

Hovedretter:
Helstekt indrefilet av okse
broccolinni, sellerikrem, urtebakte perlepoteter og portvinssaus
Kr 505,-
Helstekt flatbiff av rein
asparges, stekt aromasopp og viltpeppersaus.
Potetpure med sprastekt bacon og gresslak

Kr 525,-

Urtemarinert Lammecarre

glasert gulrot, broccolinni, balsamico bakte smatomater,
redvinssaus og flgtegratinerte poteter

Kr 485,-

Desserter:
Solbaermousse kake
\ ) pa smuldrebunn med solbzergele og marinerte bjgrnebaer . /.
Iy Kr 185,- N
Oster fra fjern og nzer |
med sprott, salt og satt
Kr 205,-
Meyergardens egen karamellpudding
toppet med krem og karamellsaus
Kr 155,-




